Val André

Restaurant

LA ROTONDE

o . B
LTy TR Jeux & Divertissements

MACHINES A SOUS - TEXAS HOLD’EM POKER - BLACK JACK - BOULE RESTAURANT - CINEMA - SPECTACLES




Entrées Fruits de mer* e N ~

. Menu Enfant 11
, , . , Assiette de 6 huitres 8,20 £ enu ant € Menu 25 €
Croustillant de foie gras** au Vincotto 12 € . .
Assiette de 9 huitres 10,90 € CEuf dur mayonnaise
Assiette de saumon fumé* Maison . 11 € Assiette de 12 huitres 14 € ou salade de tomates
Cocotte de Saint-Jacques® au foie gras** Assiette de crevettes grises 8 € ~Jambon
. Assiette de crevettesroses 10,60 € Ollérf;::%tsdtlaépgrﬁggn " Assiette de saumon fumé* Maison
6t champignons 13€  pssiette de langoustines 22 € e Terrine de pieds de cochons™*
Salade de Chavignol aux lardons et aux noix - 7,50 €  Assiette de I'Ecailler 19,90 € Glace 2 boules Assiette de 6 huitres
(langoustines, huitres, t])ulots, bigorneaux, palourdes, crevettes 1 boisson
*3 ili rises, crevettes roses
Tartare™* de thon rouge au basilic 9¢€ |g:)| o o€ K (Coca-cola ou Orangina ou jus d'orange - 12 ¢ j Brandade de morue
Terrine de pieds de cochons** sauce Ravigote 7 € “alﬁ‘gglz;{még, tgﬁgf&fPhb?;fegfrgﬁmg bigo,]«neau)(’ Aiguillettes de raie* aux fruits rouges
) y ) ) , ) palourdes, crevettes grises, crevettes roses Ba”otin de V0|ai||e'x“x' au foie pas**
Terrine de bulots* Maison, petit pot d'aioli 7€ ( \ . g
I[:r’]late%uArloyal (sur Cngmande - par personne]h bBIE € et champignons
: omard Atlantique nord, angoustlnes, tourteau, huitres, bulots,
Soupe de poissons 7€ bigorneaux, palourdes, crevettes grises, crevettes roses) FOPmU|e 9 ’ 90 €
Salade nicoise, préparée avec de la bonite 9€ Fondant au chocolat
\erdelet flottant
Dessert Plat du jour K Le breton j
Verre de vin ou eau minérale (25 cl)
Fondant au chocolat 5,50 € ou bigre pression (25 c
Parfait glacé alafevede Tonka 5,50 €
Plats oo - Café a2 N\
Délice a la framboise 5,50 € M 37 €
Le plat des Terre-Neuvas 1450 €  Vacherin Maison 5,50 € enu
(brandade de morue salée par nos soins, salade croguante) Tiramisu aux fruits rouges o€ KN'est pas servi les samedis, dimanches et jours fépiéy
as oobu Alguillettes de raie*, beurre aux fruits rouges Verdelet flottant 4€
~ 1450€  Lebreton 4,80 €
(pommes caramélisées, palet breton, caramel au beurre salé) ( \ Croustillant de foie gras** au Vincotto
Ballotin de volaille** au foie gras Le Sao Paulo 4,80 € F | /I 4 50 € Plaisirs de la bai
et champignons 1450 € (Crepe flambée au Grand Marnier 7€ ormule ¢ ?ISWS o "ale . .
. Cocotte de Saint-Jacques® au foie gras™*
Pavé de selle d'agneau grillé, jus alail 15,50 €  Dessert du jour 450 € et champignons
Café gourmand 4,80 €
Brochette de Saint-Jacques* )
- Thé gourmand 5,60 € S
Retour des fles 16,50 € g Entrée du jour + Plat du jour Pavé de selle d'agneau, jus a lalil
foct ou Nt 3* o
sgiection Paya de thon rouge® mi-cuit 17 € Ol i iour + Dessert du four Brochette de Saint-dacques® Retour des fles
/ ro— ' ' Pavé thon rouge* mi-cuit
Filet de boeuf grille**, sauce béarnaise 22 € Verre de vin ou eau minérale (25 cl) Pavé de rumsteck** sauce tartare
oM ou biere pression (25 cl)
Tartare de beeuf** au couteau 15,90 € gqgrpgt gu glace 3 boules*** 5.50 € i
) S ; romage
La belle entrecote** grillée, sauce tartare 18 €  Café ou chocolat liégeois 7,90 € Caté
Sorbet pomme verte et Calvados - 7,90 € 0 hoi & |
; * ; , . essert au choix a la carte
Dos de cabillaud® au chorizo 16 € Coupe poire Williams 7.00 €
La suggestion de poisson (selon arrivage] Coupe Colonel 7,.90€ N'est pas servi les samedis, dimanches et jours fériés
Informations auprés du personnel de salle Coupe After Eight 790 € K ’ j K j

*: nous sommes tributaires des saisons et des arrivages, aussi ne nous tenez pas rigueur si un plat ne peut vous étre servi.
** : viande d'origine francaise garantie.




