
 
 

-   LES ENTREES   - 
 
 

Anti pasto de charcuteries italiennes et légumes grillés à l’huile d’olive  15,00 € 
 
Foie gras de canard au naturel, toasts chauds et compote de griottes  19,00 € 
 
Gîte de bœuf fumé en carpaccio. Roquette, copeaux de parmesan    12,00 € 
et tomate moelleuse 
 
Bruschetta aux artichauts et jambon cru. Tomates concassées et mozzarella. 11,00 € 
Le tout gratiné sous la salamandre. 
 
Duo de ravioles aux cèpes, asperges vertes et écrevisses.    13,00 € 
Napolitaines crémées gratinées au parmesan 
 
 

-   LES PATES   -  
 

Les Rigattonis 
 
Rigattonis aux scampis, sauce napolitaine crémée et légèrement piquante  15,00 € 
 
Rigottonis à la Bohémienne (olives vertes et noires, sauce napolitaine, anchois, 13,50 € 
Aubergines, courgettes et julienne de speck) 
 
Rigattonis aux cèpes, à l’ail, basilic et speck en julienne.    14,00 € 
 
 
Les Spaghettis 
 
Spaghettis au pesto et à la génoise       11,00 € 
 
Spaghettis aux fruits de mer, brunoise de tomates et copeaux de parmesan 13,50 € 
 
Spaghettis à la Bolognaise et jambon de parme      13,00 € 
 
 
Les Tagliatelles 
 
Tagliatelles aux moules et Saint Jacques, Asperges vertes, tomates   16,50 € 
et napolitaines crémées     
 
Tagliatelles à la Boscaïola (cèpes, julienne de speck, petits pois,    14,00 € 
champignons, Courgettes, aubergines, brunoise de tomates et napolitaine) 
 
 
Les Pennes 
 
Pennes à la Crudaïola et chèvre frais gratinés. Roquette, tomate moelleuse  14,00 € 
et amandes effilées 
 
Pennes au civet de chevreuil, poires et girolles au crumble de noix   17,00 € 
et noisettes 
 
 
 
 
 
 
 
 



-   LES RISOTTOS   - 
 
 

Risotto de fruits de mer, tomates et asperges vertes     17,00 € 
gratinés au parmesan 
 
Risotto de Saint Jacques et scampis aux courgettes et carottes jaunes  18,00 € 
 
 
 

-   LES VIANDES   - 
 

 
Escalope de veau au jambon de Parme, mozzarella fondue et tagliatelles  17,80 € 
sauce napolitaine 
 
Rognon de veau Grand-Mère servi en cocotte Staub     20,00 € 
Rigattoni à l’huile d’olive basilic et persil plat 
 
Pavé de cœur de filet de bœuf aux cèpes, légumes du moment   23,00 € 
et tagliatelles à la julienne de speck 
 
Souris d’agneau longuement confite comme un osso bucco.     18,00 € 
Pennes à la crème de poivrons rouges 
 
Cuisse de canard confite. Gnocchis au lard et oignons grelots,    16,00 € 
tomates fraîches, courgettes et basilic 
 
 
 

-   LES POISSONS   - 
 

Fricassée de St Jacques à l’ail et à la tomate. Rigattoni au basilic   18,00 € 
et tomates grappe 
 
Pavé de bonite à la Vénitienne. Pennes aux légumes aïlés et herbes fraîches 19,50 € 
 
Suprême de St Pierre aux éclats d’ail brûlés. Tagliatelles napolitaines   17,80 € 
aux artichauts 
 
Homard Canadien rôti au piment d’espelette. Rigattoni au jus de crustacés  30,00 € 
 
 
ASSIETTE DE FROMAGES ITALIENS (Parmesan, Gorgonzola, Taleggio, Chèvre)     7,50 € 
 

 
 

-   MENU ENFANT   - 5,00 € 
Poulet rôti ou Steak haché ou Jambon blanc /  Frites ou Tagliatelles / Glace 

 
 

-   LES DESSERTS  - 
 
Café gourmand            6,00 € 
 
Tiramisu            7,00 € 
 
Baba au rhum accompagné de sa crème glacée vanillée    8,00 € 
 
Entremet au chocolat macaé et compotée de clémentines.    8,00 € 
 
Macaron chocolat, crème mascarpone vanillée et marrons glacés   8,50 € 
 

Taxe et service compris – Origine des Viandes Union Européenne 


