
 

Contacts :  Séverine Rigal srigal@g-partouche.fr –  
  Virginie Laplassotte vlaplassotte@g-partouche.fr 
 

www.casinoandernos.com 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Tarifs 2010-2011 jusqu’au 31 octobre 2011. 
Prix nets – Service compris – 



¨ Le Divertissement 
 
 
 
Animations :  

 
Fort de son expérience en matière d’organisation évènementielle, le Casino 
d’Andernos met toute une équipe compétente à votre disposition pour vous 
accompagner dans la réalisation de votre soirée avec un panel d’animations 
musicales variées : jazz, cabaret, musiques du Monde etc… 
 
A étudier avec nos services, à partir de 450 € pour l’organisation d’une soirée 
à thème. 
 
 
 
 

Formules Découverte du Casino :  Découvrez la salle de 85 machines à sous 
accessible sur présentation d’une pièce d’identité. 

 
- un menu à choisir parmi nos propositions établies en fonction de votre 

budget, 
- une boisson au Bar des Machines à sous, 
- une initiation aux Machines à Sous, Texas Hold’em Poker ou Black 

Jack : budget sur mesure. 
 

Grâce à nos partenaires, nous pouvons également vous accompagner dans votre  
projet en ce qui concerne vos animations thématiques (sport, découverte du  
bassin …), reportages vidéo et photo, transport et hébergement … 
 
 
Enfin, profitez des animations proposées chaque mois par le casino d’Andernos  
en formule Dîner Concert ou Café Théâtre. 
 
 
 
 

�

 
Le Dépaysement 

 
A seulement 30 min de Bordeaux et à quelques kilomètres du Cap Ferret,  
Andernos-les-Bains dévoile les charmes d’une station singulière sur le  
Bassin d’Arcachon. 
 
 
 
 
 
 

 
 
  
 

 
 
 
 
 
La Gastronomie  

 
Ô plaisirs LE RESTAURANT  vous invite à découvrir une cuisine raffinée 
dans un cadre chaleureux, loin de l’effervescence des machines à sous. Menus à 
partir de 25€ hors boissons. 
 
. 

La détente  
 

Pour agrémenter vos séminaires d’une touche ludique,  
le Casino Miami vous propose 75 machines à sous, La Boule, Le Black jack 
 
 
Animations  
 

Fort de son expérience en matière d’organisation évènementielle, le Casino 
d’Andernos met une équipe compétente à votre disposition pour vous accom-
pagner dans la réalisation de votre soirée avec un large panel d’animations 
musicales : jazz, cabaret, musiques du Monde etc. 
Budget sur mesure. 
 
 

 
Formule Découverte du Casino  
 

- un menu à choisir parmi nos propositions  
      ou à  personnaliser en fonction de votre budget 
- une boisson au Bar des Machines à sous 
- une initiation aux Machines à Sous, à La Boule  
      Ou au Black Jack. Budget sur mesure. 

 
 
 

Grâce à nos partenaires, nous pouvons également vous accompagner dans votre  
projet en ce qui concerne vos animations thématiques  
(sport, découverte du bassin d’Arcachon …), reportages vidéo et photo, transport et 
hébergement … 
 
 
Enfin, profitez des animations proposées chaque mois par le casino Miami 
en formule Dîner Concert ou Café Théâtre.  
Nous vous invitons à consulter notre programme sur  
www. casinoandernos.com 



 
Brochette de grosses crevettes, légumes en aigre-doux,  

Émulsion de jus de carcasse 
�

*** 
Pastilla de volaille à la coriandre,  

Boulgour en risotto, jus au citron confit 
 

*** 
Tarte tatin pomme poire, crème chantilly et glace à la vanille 

�
27€ TTC par personne 

 
Cannelloni de saumon fumé maison, 

*** 
Filet mignon d’agneau rôti aux herbes, 

Bayaldi 
*** 

Mille Feuille maison 
26€ TTC par personne  

« Sélection de Menus » 
 

Assiette gourmande terre et mer 
(Foie gras de canard, tartare de saumon, soupe de poisson maison) 

*** 
Magret de canard grillé, jus aux olives, 

Salade frisée, Frites aux épices 
*** 

Panacotta à l’orange, Biscuit au chocolat 
22€ TTC par personne  

 
 

Terrine de foie gras de canard au naturel 
 

*** 
Rôti de lotte lardé aux piquillos, 

Tagliatelles fraîches à la persillade, 
Jus de tomate à l’huile d’olives noires 

 
*** 

Cornet de bugnes au sucre,  
Compote de pomme et chantilly 

 
 

35€ TTC par personne  
�
 

 
Carpaccio de bar tiède et piquillos grillés,  

Jus crémé au lard 
 

*** 
Filet de bœuf en fine croûte de feuilletage et pavot bleu, 

Pommes grenailles et tomate confite, 
Sauce au vin rouge et morilles 

 
*** 

Verrine « Tarte » chocolat noisette 
 
 

32€ TTC par personne  
�



Les menus de la Brasserie 
 
�
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���17€ TTC����
Terrine de légumes, vinaigrette de tomate 

Carpaccio de bœuf aux aromates et son bouquet gourmand 
Salade de saison aux saveurs balsamiques 

 
Poulet rôti au thym, pommes de terre sautées à l’ancienne 

Daube de bœuf bourguignonne, garniture Grand-Mère 
Poisson du marché et son riz pilaf aux légumes 

 
Tarte aux fruits 

Mousse au chocolat 
Crème caramel 
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Terrine de poisson et sa crème acidulée 

Pâté en croûte à l’ancienne et son mesclun de salade 
Quiche lorraine et sa salade verte 

 
Souris d’agneau, panaché de légumes 

Fricassée de poulet aux olives 
Dos de saumon aux saveurs méditerranéennes 

 
Tarte aux fruits 

Mousse au chocolat 
Salade de fruits 
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Cocktail d’accueil 
Salade de gésiers et chèvre toasté au pistou����

Confit de canard et pommes grenailles 
Bâtonnet de brebis et confiture de cerises noires 
Canelés tièdes, sauce anglaise et glace vanille�

 
 
 
Vin sur la base d’une bouteille pour 4 personnes : 4€ 
 

Cocktail dînatoire « Quinte Flush » 
 

Les Salés froids 
Verrine de gaspacho à la tomate 

Taboulé à la menthe fraîche 
Toast de foie gras maison 

Mini blinis garnis de saumon fumé maison 
Canapés « traiteur » 

 
Les salés chauds 

Minis feuilletés 
Accras de morue 

Nems 
Enroulé de pruneaux au lard 

Tartelettes briochées 
Cromesquis de chèvre 

 
Assortiment de bouchées sucrées 

Variation de mignardises 
Mini macaron 

Cannelé crémeux au cacao 
Tartelette aux fruits 

 
 

19€ sur la base de 25 pièces par personne  
 
 
 
¨ Option buffet d’huîtres : 7€ sur la base de 6 pièces. 
¨ Vin sur la base d’une bouteille pour 3 personnes : 5€ 
¨ Option cocktail d’accueil : Kir, punch ou sangria : 2,50€ 
¨ Café : 1€ 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé – à consommer avec modération. 

Prix nets. 



Cocktail  dînatoire « Flush Royale » 
 

Olives marinées 
Gressins de magret séché, 

Feuilletés pavots, 
Feuilletés aux algues et sel fumé,  

 Mini brioches,  
Mini pizzas 

Mini quiches 
 

Canapés oignons et rouget, 
Canapés aux légumes croquants et tapenade, 

Canapés piperade et jambon de pays, 
Canapés œufs brouillés chorizo, 

Blinis garnis de saumon fumé 
 

Cuillères chinoises de tartare de saumon, 
Cuillères chinoises poire, chèvre et pain d’épice 

 
Brochettes de saumon fumé au sésame, 

Brochettes d’agneau en navarin 
 

Eclairs, 
Choux vanille, 

Cannelés, 
Mousse au chocolat, 

Financier à la mandarine, 
Tartelettes à la fraise, 
Tartelettes à l’ananas, 
Tartelettes à l’abricot 

 
23€ sur la base de 25 pièces par personne  
 

 
¨ Option buffet d’huîtres : 7€ sur la base de 6 pièces. 
¨ Vin sur la base d’une bouteille pour 3 personnes : 5€ 
¨ Option cocktail d’accueil : Kir, punch ou sangria : 2,50€ 
¨ Café : 1€ 

�
 

Les Forfaits Boissons 
 
1 - Le Turn  
 
Base une bouteille pour 4 personnes : 4€ 
Base une bouteille pour 3 personnes : 5€  
 
Vin rouge  
Château Sauman – Côtes de Bourg 
Le Petit Peyrère – Bordeaux rouge 
 
Vin blanc 
Premius – Bordeaux blanc sec 
Château Des Arroucats –  Sainte Croix du Mont liquoreux 
 
Vin rosé 
Premius Bordeaux – Clairet 
 
2 - Le River  
 
Base une bouteille pour 4 : 6€ 
Base une bouteille pour 3 :  8€ 
 
Vin rouge  
Agneau rouge – Baron Philippe de Rothschild—Bordeaux rouge 
Château Bel Air – Grave Rouge 
 
Vin blanc 
Ducla Cœur de Cuvée – Entre-Deux-Mers 
Sauternes—selon les stocks en cours 
 
Vin rosé 
L’Esprit de Sainte Marguerite – Côtes de Provence 
 
Apéritifs  
 
Un verre de cocktail : 2,50 € 
Assortiment salé et olives marinées : 1,50€ par personne 
Canapés : 1€ pièce 
 
Café: 1€ 



Renseignements complémentaires 
 

Pour vos réunions, nous mettons à votre disposition  : 
 

- rétroprojecteur ou vidéo projecteur et écran 
- sono et 2 enceintes 
- paper-board 
- eau minérale   

 
Tarifs :  
 
 Location d’une salon de 150m2 climatisé d’une capacité de 100 personnes : 
 
  - journée : 250 € TTC avec une prestation de restauration  
  - 1/2 journée : 130 € TTC avec une prestation de restauration  
  - journée en show room, démonstration et vente de produits : 500 € TTC 
 
 
 Location du Club la Corvette en soirée, salle climatisée- idéal pour un cocktail 
 dînatoire :  
 
  110 places assises, scène, équipement sono et éclairage, terrasse 
  - en week-end : 250 € TTC       
  - en semaine :   150 € TTC  

 
 

Location d’une salle de réunion pour 15 personnes  
  
 - journée :     150 € TTC          
 - 1/2 journée : 75 € TTC  
 

 
Pauses :  
 

·  pause petit déjeuner avec boissons chaudes, jus de fruits et mini  
viennoiseries : 6 € TTC par personne. 
·  pause gourmande avec boissons chaudes, jus de fruits et mini  

pâtisseries : 6 € TTC par personne. 
·  « café d’accueil » comprenant jus de fruits et boissons chaudes :  
4 € TTC par personne. 

 

 

 
Loisirs 

 
 - ESCALAD’PARC 
 ALLÉE PIERRE DE COUBERTIN 
 33510 ANDERNOS-LES-BAINS 
 06 87 84 90 47 
 
 - LOISIR PAINTBALL 
 QUERQUILLAS 
 33510 ANDERNOS-LES-BAINS 
 06 34 37 31 80 
          www.paintball-andernos.com 
  
 - UNION DES BATELIERS ARCACHONAIS 
 76, BD DE LA PLAGE 
 33120 ARCACHON 
 05 57 72 28 28 
 

 
Hôtels à proximité 

 
 - HOTEL LA BELLE VIE: 
 20 AVENUE THIERS 
 33510 ANDERNOS 
 05 56 82 02 10 
 
 - HOTEL DE LA COTE D’ARGENT 
 180 BOULEVARD DE LA REPUBLIQUE 
 33510 ANDERNOS 
 05 56 03 98 58 
  
 - HOTEL LE GRAIN DE SABLE 
 37 AVENUE DE LA LIBERATION 
 33740 ARES 
 05 56 60 04 50 
  
 - HOTEL RESIDENCE L’OCEANE 
 PROMENADE DE LA PISCINE 
 33510 ANDERNOS 
 05 56 26 12 12 


